
Un blé tendre d’hiver
de sélection biologique

TENGRI

  La qualité meunière  
par excellence, VRM bio

  Plébiscitée en mélange  
par les agriculteurs  
et les artisans boulangers

  Régularité par tous les temps

www.cap-ab.fr



Profil Technologique

TENGRI - Blé tendre d’hiver

CARACTERISTIQUES AGRONOMIQUES 

Aristation Non barbu

Alternativité Hiver (2)

Précocité à épiaison 5.5 : demi-tardif 

Résistance au froid  -

Résistance à la verse 6 : peu sensible

Hauteur 7 : très haute  +24 cm / Renan

Port dressé / couvrant Port dressé

Potentiel de Rendement

Maladies

Une variété :
- La qualité meunière par excellence, en bio
- Plébiscitée en mélange par les agriculteurs et 
les artisans boulangers
- Régularité par tous les temps

Septoriose (tritici) 6 :  peu sensible

Rouille jaune 8 : assez résistante

Rouille Brune 7 : assez résistante

Oïdium 6 : peu sensible

Piétin-verse  -

CARACTÉRISTIQUES TECHNOLOGIQUES

Dureté -

PS 9 : très bon

Germination sur pied  -

Indice de Zélény  28 ml (10% PT)
40 ml (12% TP)

Force boulangère : La force boulangère est très élevée, 
supérieure à 200 dès 11% de protéine. Les pâtes sont 
tenaces mais bien extensibles. P/L équilibré. 

En panification : La capacité d'hydratation au pétrissage 
est élevée. Les pâtes se lissent bien et ne collent pas. Au 
façonnage, elles sont équilibrées et légèrement 
élastiques. Elles tiennent bien à la mise au four et les 
pains présentent de bons volumes.
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